
Sabato 12:00 - 15.00 
Domenica 11.00 - 18.00

prenotazioni +39 351 5969024

roadsidemilano@gmail.com

Brownie selection                                      8.0
Selezione di brownie (plain, noci pecan, caramello
salato 

Key Lime Pie                                                7.0
Torta al lime 
NY Cheesecake                                             7.0
Classica cheesecake servita con cioccolato 
o frutta fresca 
Pancakes                                                           10
Pancakes serviti con frutta e sciroppo d’acero 
o cioccolato 
Carrot cake                                                     7.0
Torta di carote servita con crema al formaggio 

IL SALATO  
Classic Burger                                              13.9 
Smash burger, cheddar, pomodoro, insalata,
cetrioli, salsa Roadside e patatine fritte 
Avocado Toast.                                             15.9 
Pane artigianale tostato con guacamole, crema di
formaggio, uovo occhio di bue 
Salmon Bagel                                                16.9 
Salmone marinato al profumo di aneto, insalata,
salsa honey, avocado, pane tostato servito con
cavolo rosso marinato 
Club Sandwich.                                            14.9 
Pane tostato, pollo, bacon, insalata, pomodoro,
uovo, maionese, salsa pepper ranch servito con
coleslow e verdure 
Scramble Eggs                                             16.0 
Uova strapazzate, bacon, salsiccia e verdure miste
al forno 
Ham and cheese Omelette.                    14.9 
Omelette con cheddar, prosciutto cotto, servite
con verdure e patate al forno

IL DOLCE 

 

All incluse Brunch 29 € a persona 
Mimosa Cocktail di benvenuto Acqua nat/gas, succo d’arancia, caffè americano (free refill)

/cappuccino/espresso/the 
Un piatto salato e un piatto dolce a persona 
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For more languages  and details scan here For more updates rest contact whit us
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Caesar Salad                 8,0          with Chicken      13,0        Lattuga, pollo sfilacciato, crostini, parmigiano, Caesar dressing

Salmon Salad               15,0        Salmone marinato, lattuga, pomodorini, cavolo rosso, avocado.

Roast Beef Salad          14,0       Roast Beef di manzo, insalata di stagione, pomodorini, cetrioli, cavolo rosso marinato

 
Roadside                 16,9 
Potato bun, Smash burger, pulled pork 16h, cheddar, iceberg, pepper ranch. 

Bacon                      13,9          Double           17,9 
Potato bun, Smash burger, cheddar, bacon, cipolla caramellata, smokey BBQ.
 
Knockout                       16,9          Double.          20,9 
Potato bun, Smash burger, cheddar, jalapenos, cipolla caramellata, insalata, pomodoro,
chili lime suore

Hangover                       16,9           Double           20,9 
Potato bun, Smash burger, cheddar, uovo, bacon, insalata, pomodoro, pepper BBQ.

Chicken Burger           13,9 
Potato bun, filetti di pollo impanati e fritti, cheddar, insalata, maionese alle erbe

 

Potato bun, Smash burger, cheddar, pomodoro, insalata, cetrioli, salsa Roadside. 
Classic                     13,9          Double            17,9 

 

 

STARTERS
Mac and Cheese Nuggets*-6 pz                6,0 
Filanti bocconcini di pasta mac & cheese impanati 
Cheddar  Sticks*-6 pz                              6,0 
Ripieni di formaggio eleggermente piccanti 
Jalapeño Bites*-6 pz                               6,0 
Ripieni di formaggio eleggermente piccanti 
Fried Chicken Filets* -6 pz                       8,0 
Filetti di pollo con un’impanatura croccante ai semi 
Fried Green Beans *                                 6,0 
Croccanti fagiolini verdi impanati e fritti, leggermente piccanti 

* prodotto surgelato/congelato 

Pork Ribs                                  21,0 

MAIN 

Brisket                            28,0 
Punta di pancia di manzo, 24h di cottura lenta con legno di cherry. 

Beef Ribs                         24,0 
Costine di manzo cotte lentamente 16h con legno di cherry.

English Roast Beef              20,0 
Roast beef di manzo English style, insalata, pomodorini e honey mustard.

Marinated Salmon           22,0 
Salmone marinato, insalata, avocado, pomodorini e cavolo rosso marinato
 

Costine di maiale glassate, cotte lentamente per 8h con legno hickory. 

serviti con baked potato e cavolo rosso o coleslaw salad 

Roast Beef Sandwich                 14,9
Potato bun in cassetta, Roast Beef, pomodori, insalata, cetrioli, honey mustard 

Ribs Burrito                                           14,9 
Costine di maiale sfilacciate, cavolo rosso, bacon, insalata, salsa BBQ.

Brisket Burrito                                     17,9 
Brisket, insalata, pomodoro e sour cream alle erbe

Pulled Pork                                           13,9 
Potato bun, maiale sfilacciato, insalata, coleslaw, cipolla caramellata, pepper ranch. 

Pulled Chicken                          13,9 
Potato bun, pollo sfilacciato affumicato, insalata, cavolo rosso, maionese. 

Club Sandwich                           14,9 
Pane in cassetta, pollo, bacon, insalata, pomodoro, uovo, maionese, pepper ranch 

Salmon Sandwich                      15,9 
Salmone marinato, insalata, pomodoro, avocado, potato bun in cassetta. 

SANDWICH 
serviti con patatine fritte o coleslaw salad

Patate dolci +1€

BURGER
serviti con patatine fritte o coleslaw salad

Burger vegan +2€  -  Patate dolci +1€

Happy Lunch !
dal lunedi al venerdì bibita /acqua e caffe inclusi 



 

SIDES
Cavolo Rosso      4,0      Pannocchia di Mais grigliata al burro     5,0      Patatine Fritte*     4,0 

 Patate Dolci Fritte*     6,0         Baked Potato con burro salato     4,0         Coleslaw salad     4,0 

 

 
RED AND WHITE WINE
Calice vino Rosso/Bianco                5,0 
Calice Prosecco Valdobbiadene      6,0 
Chardonnay                                                17,0 
Vermentino di Toscana                         19,0 
Nero d’Avola                                               18,0 
Barbera d’Asti                                            21,0 

Chardonnay  Crane Lake (California)                      26,0
Chardonnay  Beringer (California)                          28,0 
Zinfadel Rosè  Beringer (California)                        28,0 
Cabernet Sauvignon  Beringer (California)                   26,0 
Cabernet Sauvignon  Crane Lake (California)          28,0 

DRINKS

 Acqua Naturale / Frizzante 0,75L              2,5 
Coca Cola 33 cl  Original/Zero                  3,5 
Aranciata /Limonata /Gazzosa  25 cl        3,5 
Aperol Spritz                                           7,0 
Cocktail                                                  8,0 
Cocktail premium                                   12,0 

DESSERT

Original NY Cheesecake                           7,0 
chocolate Brownie con gelato vaniglia     7,0   
Dolce del giorno                                      7,0   

CAFFÈ E AMARI
Espresso/Decaf/Ginseng                                   1,5
Cappuccino  / The - Tisana                              2,5  
Amari e digestivi                                       4,0 / 5,0 
Distillati                                                     7,0 / 12,0 

For more languages  and details scan here For more updates rest contact whit us

 

BIRRE artigianali
Icarus IPA 33 cl (6%)               6,0 
IPA artigianale agrumata. 

Febus Pils 33 cl (5%)                 6,0 
Equilibrata con sentori erbacei e floreali 

Pintus Red 33 cl (7%)                6,0 
Rossa in stile belga.  

BIRRE alla spina
Carlsberg Lager(5%) 0,5L.           6,0     0,25L    4,0 

Brooklyn IPA (6,9%) 0,4L              6,5     0,20L    4,0 

Blanche 1664 (5%) 0,5L                     6,0     0,25L    4,0 

Grimbergen-Ambrée (6,5%) 0,5L  6,5·    0,25L    4,0 

 


